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EivissaIlla: EIVISSALocalitat:

CEIP POETA VILLANGÓMEZ

CEIP PORTAL NOU

CEIP SA BODEGA

CEIP SA JOVERIA

Centre:

Centre:

Centre:

Centre:

07007279

07001289

07001307

07013577

Percentatge: 50

0597PT

0597AL

0597EI

Funció:

Funció:

Funció:

PEDAGOGIA TERAPÈUTICA (PRIMÀRIA)

AUDICIÓ I LLENGUATGE (PRIMÀRIA)

EDUCACIÓ INFANTIL

3466

2717

2726

Reg

Reg

Reg

1

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

N

Mitja

Mitja

Mitja

038

500

500

Perfils

Perfils

Perfils

Titulació en interpretació de la llengua de signes - Aplicació de les tècniques
d¿interpretació a la llengua de signes, llengua de signes internacional, lingüística
aplicada a la llengua de signes, àmbits professionals d¿aplicació de la llengua de
signes, interpretació en el sistema de llengua de signes internacional, guia-
interpretació de persones sordcegues.

Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

 07012962 (50%)
Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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EivissaIlla: EIVISSALocalitat:

CEIP SA JOVERIA

CIFP CAN MARINES

CONS EIVISSA I FORMENTERA CATALINA BUFI

Centre:

Centre:

Centre:

07013577

07014922

07008648

0597PT

0590109

0594404

Funció:

Funció:

Funció:

PEDAGOGIA TERAPÈUTICA (PRIMÀRIA)

NAVEGACIÓ I INSTAL·LACIONS MARINES

CLARINET

3737

2045

2358

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

S

S

Mitja

Mitja

Mitja

500

015
036
057

173

Perfils

Perfils

Perfils

Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Cicle formatiu de grau mitjà
Titulació professional marina mercant esp. navegació
Navegació marítima - Coneixements teoricopràctics en navegació marítima, càrrega,
estiba, maniobra, meteorologia i comunicacions marítimes. Control d¿emergències.
Administració i gestió del vaixell i de l¿activitat pesquera. Guàrdia de port.
altres - EXPERIENCIA AMB PESCA DEMOSTRABLE AMB LA LLIBRETA DE NAVEGACIÓ I PATRÓ
LITORAL DE PESCA

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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EivissaIlla: EIVISSALocalitat:

EOI D'EIVISSA

IES ISIDOR MACABICH

Centre:

Centre:

07002373

07001401

0592017

0591201

Funció:

Funció:

RUS

CUINA I PASTISSERIA

2135

142

143

Reg

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

N

Mitja

Mitja

Mitja

Mitja

018
160

018
160

Perfils

Perfils

Perfils

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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EivissaIlla: EIVISSALocalitat:

IES ISIDOR MACABICH

IES SA COLOMINA

Centre:

Centre:

07001401

07008089

0591201

0591209

0591227

Funció:

Funció:

Funció:

CUINA I PASTISSERIA

MANTENIMENT DE VEHICLES

SISTEMES I APLICACIONS INFORMÀTIQUES

144

148

149

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

N

Mitja

Mitja

Mitja

018

018
160

018
160

Perfils

Perfils

Perfils

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin
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Eivissa

Eivissa

Illa:

Illa:

EIVISSA

SANT AGUSTÍ DES VEDRÀ

Localitat:

Localitat:

IES SA COLOMINA

IES SANTA MARIA D'EIVISSA

IES SANT AGUSTÍ

Centre:

Centre:

Centre:

07008089

07001371

07008867

0591227

0591227

0590058

Funció:

Funció:

Funció:

SISTEMES I APLICACIONS INFORMÀTIQUES

SISTEMES I APLICACIONS INFORMÀTIQUES

SUPORT  A L' ÀREA DE LLENGUA I CIÈNCIES SOCIALS

1402

115

1734

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

S

Mitja

Mitja

Mitja

013
018

018
160

Perfils

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

 0590011

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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Eivissa

Eivissa

Illa:

Illa:

SANT AGUSTÍ DES VEDRÀ

SANT ANTONI DE PORTMANY

Localitat:

Localitat:

IES SANT AGUSTÍ

IES QUARTÓ DE PORTMANY

IES SA SERRA

Centre:

Centre:

Centre:

07008867

07007553

07014144

0590058

0591218

0590011

0591201

Funció:

Funció:

Funció:

Funció:

SUPORT  A L' ÀREA DE LLENGUA I CIÈNCIES SOCIALS

PERRUQUERIA

ANGLÈS

CUINA I PASTISSERIA

1734

829

1964

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

S

N

S

Mitja

Mitja

Mitja

160

174

Perfils

Perfils

Perfils

Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Coordinador/a del programa EOIES

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin
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EivissaIlla: SANT ANTONI DE PORTMANYLocalitat:

IES SA SERRACentre: 07014144

0591201Funció: CUINA I PASTISSERIA

1978

1979

Reg

Reg

0

0

Itin

Itin

V

V

Tipus

Tipus

N

N

Resulta

Resulta

N

N

Mitja

Mitja

015
064

160

015
064

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau mitjà
Cuina i pastisseria - Coneixements teoricopràctics de tècniques culinàries,
preelaboracions d'aliments i elaboracions gastronòmiques complexes. Coneixement de
les matèries primeres. Aprovisionament, preelaboració i conservació culinaris.
Elaboració culinària i realitzar i presentar preparacions. Coneixements
teoricopràctics de pastisseria i elaboració de postres. Tècniques culinàries en
elaboració de diferents tipus de pa i de pastisseria bàsica i tradicional. Elaboració
i muntatge de postres. Gestió de personal dins una cuina. Organització de recursos
humans de manera eficaç i distribució eficient dels alumnes a l'hora de donar un
servei al públic i coordinació amb l'equip de servei. Realitzar operacions de neteja
i d¿higiene general en equips i instal·lacions i de suport a la protecció ambiental
en la indústria alimentària.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Cicle formatiu de grau mitjà
Cuina i pastisseria - Coneixements teoricopràctics de tècniques culinàries,
preelaboracions d'aliments i elaboracions gastronòmiques complexes. Coneixement de
les matèries primeres. Aprovisionament, preelaboració i conservació culinaris.
Elaboració culinària i realitzar i presentar preparacions. Coneixements
teoricopràctics de pastisseria i elaboració de postres. Tècniques culinàries en
elaboració de diferents tipus de pa i de pastisseria bàsica i tradicional. Elaboració
i muntatge de postres. Gestió de personal dins una cuina. Organització de recursos
humans de manera eficaç i distribució eficient dels alumnes a l'hora de donar un
servei al públic i coordinació amb l'equip de servei. Realitzar operacions de neteja
i d¿higiene general en equips i instal·lacions i de suport a la protecció ambiental

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin
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Eivissa

Eivissa

Illa:

Illa:

SANT ANTONI DE PORTMANY

SANT JORDI DE SES SALINES

Localitat:

Localitat:

IES SA SERRACentre: 07014144

0591201Funció: CUINA I PASTISSERIA

1979

1980

Reg

Reg

0

0

Itin

Itin

V

V

Tipus

Tipus

N

N

Resulta

Resulta

N

N

Mitja

Mitja

160

015
064

160

Perfils

Perfils

en la indústria alimentària.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Cicle formatiu de grau mitjà
Cuina i pastisseria - Coneixements teoricopràctics de tècniques culinàries,
preelaboracions d'aliments i elaboracions gastronòmiques complexes. Coneixement de
les matèries primeres. Aprovisionament, preelaboració i conservació culinaris.
Elaboració culinària i realitzar i presentar preparacions. Coneixements
teoricopràctics de pastisseria i elaboració de postres. Tècniques culinàries en
elaboració de diferents tipus de pa i de pastisseria bàsica i tradicional. Elaboració
i muntatge de postres. Gestió de personal dins una cuina. Organització de recursos
humans de manera eficaç i distribució eficient dels alumnes a l'hora de donar un
servei al públic i coordinació amb l'equip de servei. Realitzar operacions de neteja
i d¿higiene general en equips i instal·lacions i de suport a la protecció ambiental
en la indústria alimentària.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Altres FuncCentre itin
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EivissaIlla: SANT JORDI DE SES SALINESLocalitat:

ESCOLA D'ART D'EIVISSA

IES ALGARB

Centre:

Centre:

07001423

07007929

0595520

0596107

0590058

Funció:

Funció:

Funció:

MATERIALS I TECNOLOGIA: DISSENY

DISSENY GRÀFIC ASSISTIT PER ORDINADOR

SUPORT  A L' ÀREA DE LLENGUA I CIÈNCIES SOCIALS

2111

2116

1143

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

S

S

S

Mitja

Mitja

Mitja

088

093

Perfils

Perfils

Matemàtiques de la forma - Càlculs de resistència de materials (càlcul de bigues,
càlcul de centres de gravetat, moments d'inèrcia, etc.). Coneixements trigonomètrics.
Càlculs per a operacions de mesurament (conversió d'unitats de longitud, superfície,
massa i volum) i càlculs de pressupostos.
Materials i tecnologia - Disseny d'interiors - Coneixements teoricopràctics en
materials per a decoració i disseny d'interiors; en el disseny de detalls
constructius; en la investigació i recerca de nous materials. Coneixements
teoricopràctics en la realització de mesuraments i pressupostos aplicats a entorns
arquitectònics i de disseny d'interiors, tant de forma manual com amb mitjans
informàtics. Coneixements de càlcul matemàtic per a resistència de materials
específics (estructures arquitectòniques i de disseny d'interiors) i per a operacions
de mesuraments i pressupostos. Coneixement teoricopràctics en el disseny i càlcul
d'instal·lacions específiques per a projectes arquitectònics i de disseny
d'interiors. Coneixements teoricopràctics d'il·luminació per a l'ambientació i
decoració de locals comercials i aparadors. Càlcul manual de luxes, enlluernaments,
reflexions i temperatura de color aplicables dins entorns arquitectònics i de disseny
d'interiors. Redacció de projectes, control i direcció d'obres de disseny
arquitectònic.

 0590011

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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EivissaIlla: SANT JORDI DE SES SALINESLocalitat:

IES ALGARBCentre: 07007929

0590058

0591218

0591225

Funció:

Funció:

Funció:

SUPORT  A L' ÀREA DE LLENGUA I CIÈNCIES SOCIALS

PERRUQUERIA

SERVEIS A LA COMUNITAT

1143

1158

1159

1168

Reg

Reg

Reg

Reg

0

0

0

0

Itin

Itin

Itin

Itin

V

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

Resulta

S

N

N

S

Mitja

Mitja

Mitja

Mitja

015
020
077

015
020
077

013
018
038

Perfils

Perfils

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau mitjà
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Perruqueria - Coneixements teoricopràctics en pentinats i recollits, coloració
capil·lar, tall de cabells i estètica de mans i peus.

Cicle formatiu de grau mitjà
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Perruqueria - Coneixements teoricopràctics en pentinats i recollits, coloració
capil·lar, tall de cabells i estètica de mans i peus.

Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Titulació en interpretació de la llengua de signes - Aplicació de les tècniques
d¿interpretació a la llengua de signes, llengua de signes internacional, lingüística

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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Eivissa

Eivissa

Eivissa

Illa:

Illa:

Illa:

SANT JORDI DE SES SALINES

SANT JOSEP DE SA TALAIA

SANT LLORENÇ DE BALÀFIA

Localitat:

Localitat:

Localitat:

IES ALGARB

CEIP L'URGELL

IES BALÀFIA

Centre:

Centre:

Centre:

07007929

07004771

07012962

0591225

0597MU

Funció:

Funció:

SERVEIS A LA COMUNITAT

MÚSICA

1168

3107

Reg

Reg

0

0

Itin

Itin

V

V

Tipus

Tipus

N

N

Resulta

Resulta

S

N

Mitja

Mitja

172

183

500

Perfils

Perfils

aplicada a la llengua de signes, àmbits professionals d¿aplicació de la llengua de
signes, interpretació en el sistema de llengua de signes internacional, guia-
interpretació de persones sordcegues.

Metodologia d'ensenyament aprenentatge - treball per projectes - Desenvolupament del
currículum des d¿un punt de vista globalitzador i interdisciplinar mitjançant la
investigació i les diferents estratègies de recerca de fonts d¿informació. Gestió del
grup classe amb activitats individuals, petit grup i gran grup. Anàlisi, recerca i
participació en el disseny de diferents materials docents per desenvolupar els
continguts. Capacitat d¿organització dels recursos. Coneixement d¿eines d¿avaluació
formativa. Ús de recursos TIC a l¿aula.
Treball cooperatiu - Coneixement d'eines i recursos per estructurar les activitats
d'aula per mitjà de l'aprenentatge cooperatiu de l'alumnat.
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Altres FuncCentre itin
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Eivissa

Eivissa

Illa:

Illa:

SANT LLORENÇ DE BALÀFIA

SANTA EULÀRIA

Localitat:

Localitat:

IES BALÀFIA

CEIP SANTA EULÀRIA

IES QUARTÓ DEL REI

Centre:

Centre:

Centre:

07012962

07007322

07015410

0590803

0597AL

0590003

Funció:

Funció:

Funció:

CULTURA CLÀSSICA

AUDICIÓ I LLENGUATGE (PRIMÀRIA)

LLATÍ

1761

3478

2055

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

S

N

S

Mitja

Mitja

Mitja

038

022

Perfils

Perfils

Perfils

Titulació en interpretació de la llengua de signes - Aplicació de les tècniques
d¿interpretació a la llengua de signes, llengua de signes internacional, lingüística
aplicada a la llengua de signes, àmbits professionals d¿aplicació de la llengua de
signes, interpretació en el sistema de llengua de signes internacional, guia-
interpretació de persones sordcegues.

PALIC (Pla d'acolliment lingüístic i cultural)

 0590058

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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EivissaIlla: SANTA EULÀRIALocalitat:

IES XARCCentre: 07007759

0590010

0590011

0590101

Funció:

Funció:

Funció:

FRANCÈS

ANGLÈS

ADMINISTRACIÓ D'EMPRESES

887

892

900

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

S

S

N

Mitja

Mitja

Mitja

020
160

177

183

177

183

177

Perfils

Perfils

Perfils

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.
Implantació del pla d'innovació pedagògica per a la millora educativa del centre -
Compromís d'integrar-se en el projecte de centre i participar en el seu pla de
formació basat en alguna de les vuit línies estratègiques del Pla quadriennal de
formació per al període 2016-20.
Treball cooperatiu - Coneixement d'eines i recursos per estructurar les activitats
d'aula per mitjà de l'aprenentatge cooperatiu de l'alumnat.

Implantació del pla d'innovació pedagògica per a la millora educativa del centre -
Compromís d'integrar-se en el projecte de centre i participar en el seu pla de
formació basat en alguna de les vuit línies estratègiques del Pla quadriennal de
formació per al període 2016-20.
Treball cooperatiu - Coneixement d'eines i recursos per estructurar les activitats
d'aula per mitjà de l'aprenentatge cooperatiu de l'alumnat.

Implantació del pla d'innovació pedagògica per a la millora educativa del centre -
Compromís d'integrar-se en el projecte de centre i participar en el seu pla de
formació basat en alguna de les vuit línies estratègiques del Pla quadriennal de

 0590058
Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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Eivissa

Formentera

Illa:

Illa:

SANTA EULÀRIA

SANT FRANCESC DE FORMENTERA

Localitat:

Localitat:

IES XARC

IES MARC FERRER

Centre:

Centre:

07007759

07007802

0590101

0590803

0590803

0591201

Funció:

Funció:

Funció:

Funció:

ADMINISTRACIÓ D'EMPRESES

CULTURA CLÀSSICA

CULTURA CLÀSSICA

CUINA I PASTISSERIA

900

901

978

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

S

N

Mitja

Mitja

Mitja

183

500

177

183

Perfils

Perfils

Perfils

formació per al període 2016-20.
Treball cooperatiu - Coneixement d'eines i recursos per estructurar les activitats
d'aula per mitjà de l'aprenentatge cooperatiu de l'alumnat.
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Implantació del pla d'innovació pedagògica per a la millora educativa del centre -
Compromís d'integrar-se en el projecte de centre i participar en el seu pla de
formació basat en alguna de les vuit línies estratègiques del Pla quadriennal de
formació per al període 2016-20.
Treball cooperatiu - Coneixement d'eines i recursos per estructurar les activitats
d'aula per mitjà de l'aprenentatge cooperatiu de l'alumnat.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin
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Formentera

Mallorca

Illa:

Illa:

SANT FRANCESC DE FORMENTERA

ALCÚDIA

Localitat:

Localitat:

IES MARC FERRERCentre: 07007802

0591201

0591226

Funció:

Funció:

CUINA I PASTISSERIA

SERVEIS DE RESTAURACIÓ

981

982

983

984

Reg

Reg

Reg

Reg

0

0

0

0

Itin

Itin

Itin

Itin

V

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

N

N

Mitja

Mitja

Mitja

Mitja

015
020
048

020

020

020

Perfils

Perfils

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau mitjà
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Coneixements en forneria, pastisseria i rebosteria - Coneixements de seguretat i
higiene en la manipulació d'aliments. Presentació i venda de productes de forneria i
pastisseria Operacions i control de magatgem a la indústria alimentària. Matèries
primeres i processos de forneria, pastisseria i rebosteria. Productes d'obrador.

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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Mallorca

Mallorca

Mallorca

Illa:

Illa:

Illa:

ALCÚDIA

ARTÀ

CAMPOS

Localitat:

Localitat:

Localitat:

CEPA ALCÚDIA

IES LLORENÇ GARCIES I FONT

CEPA SUD

Centre:

Centre:

Centre:

07008247

07006305

07013899

0590012

0590012

0590012

Funció:

Funció:

Funció:

ALEMANY

ALEMANY

ALEMANY

4456

4913

4914

2423

Reg

Reg

Reg

Reg

0

0

0

0

Itin

Itin

Itin

Itin

V

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

Resulta

S

S

S

S

Mitja

Mitja

Mitja

Mitja

020
Perfils

Perfils

Perfils

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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Mallorca

Mallorca

Mallorca

Illa:

Illa:

Illa:

CAMPOS

INCA

MANACOR

Localitat:

Localitat:

Localitat:

CEPA SUD

IES PAU CASESNOVES

IES MANACOR

Centre:

Centre:

Centre:

07013899

07007978

07002208

0590012

0590111

0590107

Funció:

Funció:

Funció:

ALEMANY

ORGANITZACIÓ I PROCESSOS DE MANTENIMENT DE VEHICLES

INFORMÀTICA

2423

4185

Reg

Reg

Reg

0

0

Itin

Itin

Itin

V

SV

Tipus

Tipus

Tipus

N

S

Resulta

Resulta

Resulta

S

N

Mitja

Mitja

Mitja

018
115

005
013
018

Perfils

Perfils

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Classes a aules externes que depenen del CEPA - El CEPA té adscrites Aules Externes a
les quals s'haurà de desplaçar el professor si hi pertoca. L'horari es pot
desenvolupar íntegrament a l'aula externa o compartir-se entre el CEPA i l'aula
externa. (Plaça no itinerant)

B2 d'anglès - Impartició de matèria no lingüística en llengua estrangera
Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin



Places per localitats i centres
01/08/17

 18 / 34

MallorcaIlla: MANACORLocalitat:

IES MANACOR

IES MOSSÈN ALCOVER

Centre:

Centre:

07002208

07002191

0590107

0591209

0591222

0591227

Funció:

Funció:

Funció:

Funció:

INFORMÀTICA

MANTENIMENT DE VEHICLES

PROCESOS DE GESTIÓ ADMINISTRATIVA

SISTEMES I APLICACIONS INFORMÀTIQUES

335

353

358

360

Reg

Reg

Reg

Reg

0

0

0

0

Itin

Itin

Itin

Itin

V

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

Resulta

N

S

N

S

Mitja

Mitja

Mitja

Mitja

013
020
500

015

500

013
018

Perfils

Perfils

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Cicle formatiu de grau mitjà

Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin



Places per localitats i centres
01/08/17

 19 / 34

Mallorca

Mallorca

Illa:

Illa:

MANACOR

PALMA

Localitat:

Localitat:

IES MOSSÈN ALCOVERCentre: 07002191

0591220

0591225

Funció:

Funció:

PROCEDIMENTS SANITARIS I ASSISTENCIALS

SERVEIS A LA COMUNITAT

306

310

312

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

S

Mitja

Mitja

Mitja

013
018
173

500

014
018
500

014
018
038

Perfils

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
altres - CONEIXEMENTS EN TÈCNIQUES D'HIGIENE BUCODENTAL, MÒDULS D'EXPLORACIÓ DE LA
CAVITAT BUCAL I INTERVENCIÓ BUCODENTAL
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Cicle formatiu de grau superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Cicle formatiu de grau superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Titulació en interpretació de la llengua de signes - Aplicació de les tècniques
d'interpretació a la llengua de signes, llengua de signes internacional, lingüística
aplicada a la llengua de signes, àmbits professionals d'aplicació de la llengua de
signes, interpretació en el sistema de llengua de signes internacional, guia-
interpretació de persones sordcegues.

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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MallorcaIlla: PALMALocalitat:

 CIFP NAUTICOPESQUERA

CONS. PROF. DE MÚSICA I DANSA DE MALLORC

Centre:

Centre:

07013620

07006810

0590109

0594414

Funció:

Funció:

NAVEGACIÓ I INSTAL·LACIONS MARINES

GUITARRA

1929

1934

1936

2180

Reg

Reg

Reg

Reg

0

0

0

0

Itin

Itin

Itin

Itin

V

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

N

N

Mitja

Mitja

Mitja

Mitja

037

037

036

020
043

Perfils

Perfils

Perfils

Perfils

Titulació professional marina mercant esp. màquines

Titulació professional marina mercant esp. màquines

Titulació professional marina mercant esp. navegació

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Guitarra flamenca - Conèixer els diferents palos flamencos, així com l¿estructura
musical i del ball de cadascun (salida de la guitarra, del cante, del baile,
escobillas, llamadas, cierres, falsetas, etc.). Ha de poder acompanyar els diferents
'palos flamencos': alegrías, bulerías, soleá, tientos, tangos, taranto, siguiriya,
guajira, garrotín, fandangos de Huelva, etc. amb fluïdesa tant en la part rítmica

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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MallorcaIlla: PALMALocalitat:

CONS. PROF. DE MÚSICA I DANSA DE MALLORC

EOI  DE PALMA

ESCOLA D'ART I SUPERIOR DE DISSENY

Centre:

Centre:

Centre:

07006810

07007191

07004035

0594414

0592004

0591227

Funció:

Funció:

Funció:

GUITARRA

XINÈS

SISTEMES I APLICACIONS INFORMÀTIQUES

2180

2181

2240

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

S

N

Mitja

Mitja

Mitja

020
043

Perfils

Perfils

Perfils

'compás' com en la més melòdica 'falsetas'.

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Guitarra flamenca - Conèixer els diferents palos flamencos, així com l¿estructura
musical i del ball de cadascun (salida de la guitarra, del cante, del baile,
escobillas, llamadas, cierres, falsetas, etc.). Ha de poder acompanyar els diferents
'palos flamencos': alegrías, bulerías, soleá, tientos, tangos, taranto, siguiriya,
guajira, garrotín, fandangos de Huelva, etc. amb fluïdesa tant en la part rítmica
'compás' com en la més melòdica 'falsetas'.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin



Places per localitats i centres
01/08/17

 22 / 34

MallorcaIlla: PALMALocalitat:

ESCOLA D'ART I SUPERIOR DE DISSENY

IES JUNÍPER SERRA

Centre:

Centre:

07004035

07003833

0591227

0591201

Funció:

Funció:

SISTEMES I APLICACIONS INFORMÀTIQUES

CUINA I PASTISSERIA

2140

394

Reg

Reg

0

0

Itin

Itin

V

V

Tipus

Tipus

N

N

Resulta

Resulta

N

N

Mitja

Mitja

020
139
145

500

018
048

064

Perfils

Perfils

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Horaris tancats i definitius
Coordinador/a TIC de l'escola d'arts - Controlar i mantenir la xarxa del centre
educatiu; maquinària i programari, Moodle i pàgina Web del centre. Domini dels
comandaments d'almenys un programa de tractament de text, un de maquetació, un de
format vectorial (dibuix), un de format bitmap (imatge) i un de creació de pàgines
web. Coneixements del funcionament de la maquinària i programai d'un ordinador,
components interns i externs, sistemes operatius, etc. Gestió de xarxes locals i
internet.
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Coneixements en forneria, pastisseria i rebosteria - Coneixements de seguretat i
higiene en la manipulació d'aliments. Presentació i venda de productes de forneria i
pastisseria Operacions i control de magatgem a la indústria alimentària. Matèries
primeres i processos de forneria, pastisseria i rebosteria. Productes d'obrador.
Cuina i pastisseria - Coneixements teoricopràctics de tècniques culinàries,
preelaboracions d'aliments i elaboracions gastronòmiques complexes. Coneixement de
les matèries primeres. Aprovisionament, preelaboració i conservació culinaris.
Elaboració culinària i realitzar i presentar preparacions. Coneixements
teoricopràctics de pastisseria i elaboració de postres. Tècniques culinàries en
elaboració de diferents tipus de pa i de pastisseria bàsica i tradicional. Elaboració
i muntatge de postres. Gestió de personal dins una cuina. Organització de recursos

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin
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MallorcaIlla: PALMALocalitat:

IES JUNÍPER SERRA

IES POLITÈCNIC

IES RAMON LLULL

Centre:

Centre:

Centre:

07003833

07003869

07003870

0591201

0591204

Funció:

Funció:

CUINA I PASTISSERIA

FABRICACIÓ I INSTAL·LACIÓ DE FUSTERIA I MOBLE

394

4897

467

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

SV

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

S

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

N

Mitja

Mitja

Mitja

500

160

Perfils

Perfils

Perfils

humans de manera eficaç i distribució eficient dels alumnes a l'hora de donar un
servei al públic i coordinació amb l'equip de servei. Realitzar operacions de neteja
i d¿higiene general en equips i instal·lacions i de suport a la protecció ambiental
en la indústria alimentària.
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin
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Mallorca

Mallorca

Illa:

Illa:

PALMA

PLA DE NA TESA

Localitat:

Localitat:

IES RAMON LLULL

CIFP  SON LLEBRE

Centre:

Centre:

07003870

07014703

0590108

0590108

Funció:

Funció:

INTERVENCIÓ SOCIOCOMUNITÀRIA

INTERVENCIÓ SOCIOCOMUNITÀRIA

498

1987

1988

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

N

Mitja

Mitja

Mitja

013
018
500

012

014
018
038

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Coneixements - Aula virtual Moodle - Coneixements teoricopràctics de la plataforma
Moodle. Gestió de l'assignatura o mòdul completament a distància. Capacitat de gestió
per atendre a distància l'alumnat així com la resolució dels seus dubtes. Cal
garantir un inici i desenvolupamet a distància del curs fluid.
Cicle formatiu de grau superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Titulació en interpretació de la llengua de signes - Aplicació de les tècniques
d¿interpretació a la llengua de signes, llengua de signes internacional, lingüística
aplicada a la llengua de signes, àmbits professionals d¿aplicació de la llengua de
signes, interpretació en el sistema de llengua de signes internacional, guia-
interpretació de persones sordcegues.

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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Mallorca

Mallorca

Illa:

Illa:

PLA DE NA TESA

POBLA (SA)

Localitat:

Localitat:

CIFP  SON LLEBRE

CIFP JOAN TAIX

Centre:

Centre:

07014703

07013498

0590108

0591206

Funció:

Funció:

INTERVENCIÓ SOCIOCOMUNITÀRIA

INSTAL·LACIONS ELECTROTÈCNIQUES

1988

1896

Reg

Reg

0

0

Itin

Itin

V

V

Tipus

Tipus

N

N

Resulta

Resulta

N

S

Mitja

Mitja

012

014
018
038

119
160

Perfils

Perfils

Coneixements - Aula virtual Moodle - Coneixements teoricopràctics de la plataforma
Moodle. Gestió de l'assignatura o mòdul completament a distància. Capacitat de gestió
per atendre a distància l'alumnat així com la resolució dels seus dubtes. Cal
garantir un inici i desenvolupamet a distància del curs fluid.
Cicle formatiu de grau superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Titulació en interpretació de la llengua de signes - Aplicació de les tècniques
d¿interpretació a la llengua de signes, llengua de signes internacional, lingüística
aplicada a la llengua de signes, àmbits professionals d¿aplicació de la llengua de
signes, interpretació en el sistema de llengua de signes internacional, guia-
interpretació de persones sordcegues.

Coneixements - programari CAD 2D i 3D - Coneixements teoricopràctics en CAD 2D i 3D.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Altres FuncCentre itin
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Mallorca

Mallorca

Mallorca

Illa:

Illa:

Illa:

PORT D'ALCÚDIA

SANTA MARIA DEL CAMÍ

SANTA PONÇA

Localitat:

Localitat:

Localitat:

IES ALCÚDIA

IES SANTA MARIA

IES CALVIÀ

Centre:

Centre:

Centre:

07007851

07014909

07007899

0591201

0590003

0591201

Funció:

Funció:

Funció:

CUINA I PASTISSERIA

LLATÍ

CUINA I PASTISSERIA

1040

2024

1085

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

S

S

N

Mitja

Mitja

Mitja

018

177

005

Perfils

Perfils

Perfils

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Implantació del pla d'innovació pedagògica per a la millora educativa del centre -
Compromís d'integrar-se en el projecte de centre i participar en el seu pla de
formació basat en alguna de les vuit línies estratègiques del Pla quadriennal de
formació per al període 2016-20.

B2 d'anglès - Impartició de matèria no lingüística en llengua estrangera

 0590058

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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Mallorca

Mallorca

Illa:

Illa:

SANTA PONÇA

SANTANYI

Localitat:

Localitat:

IES CALVIÀ

IES SANTANYÍ

Centre:

Centre:

07007899

07008053

0591201

0590012

Funció:

Funció:

CUINA I PASTISSERIA

ALEMANY

1085

1087

1334

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

S

Mitja

Mitja

Mitja

013
020

005
013
020
160

Perfils

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.

B2 d'anglès - Impartició de matèria no lingüística en llengua estrangera
Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin
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Mallorca

Mallorca

Mallorca

Illa:

Illa:

Illa:

SINEU

SON SARDINA

SON SERVERA

Localitat:

Localitat:

Localitat:

IES SINEU

IES SON PACS

IES PUIG DE SA FONT

Centre:

Centre:

Centre:

07008481

07003845

07008375

0591206

0591209

0591201

Funció:

Funció:

Funció:

INSTAL·LACIONS ELECTROTÈCNIQUES

MANTENIMENT DE VEHICLES

CUINA I PASTISSERIA

1610

438

1548

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

S

N

N

Mitja

Mitja

Mitja

012

015
020
500

Perfils

Perfils
Coneixements - Aula virtual Moodle - Coneixements teoricopràctics de la plataforma
Moodle. Gestió de l'assignatura o mòdul completament a distància. Capacitat de gestió
per atendre a distància l'alumnat així com la resolució dels seus dubtes. Cal
garantir un inici i desenvolupamet a distància del curs fluid.
Cicle formatiu de grau mitjà
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Base específica 9.4 (Resolució DGPD 22/2/2017)

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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Mallorca

Mallorca

Menorca

Illa:

Illa:

Illa:

SON SERVERA

VILETA (SA)

CIUTADELLA DE MENORCA

Localitat:

Localitat:

Localitat:

IES PUIG DE SA FONT

CEIP SON SERRA

Centre:

Centre:

07008375

07005945

0591201

0594406

Funció:

Funció:

CUINA I PASTISSERIA

CONTRABAIX

1548

1549

3997

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

N

S

Mitja

Mitja

Mitja

160

020
177

Perfils

Perfils

Perfils

Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Implantació del pla d'innovació pedagògica per a la millora educativa del centre -
Compromís d'integrar-se en el projecte de centre i participar en el seu pla de
formació basat en alguna de les vuit línies estratègiques del Pla quadriennal de
formació per al període 2016-20.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin



Places per localitats i centres
01/08/17

 30 / 34

MenorcaIlla: CIUTADELLA DE MENORCALocalitat:

IES JOSEP MARIA QUADRADO

IES MARIA ÀNGELS CARDONA

Centre:

Centre:

07000832

07000844

0591205

0591211

0591201

Funció:

Funció:

Funció:

INSTAL·LACIÓ I MANTENIMENT D'EQUIPS TÈRMICS I DE FLUIDS

MECANITZAT I MANTENIMENT DE MÀQUINES

CUINA I PASTISSERIA

28

4483

66

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

S

N

Mitja

Mitja

Mitja

014
020
160

180

014
018

018
064

Perfils

Perfils

Perfils

Cicle formatiu de grau superior
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.
Coordinador/a de riscos laborals

Cicle formatiu de grau superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.

Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Cuina i pastisseria - Coneixements teoricopràctics de tècniques culinàries,
preelaboracions d'aliments i elaboracions gastronòmiques complexes. Coneixement de
les matèries primeres. Aprovisionament, preelaboració i conservació culinaris.

Altres Func

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin

Centre itin
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MenorcaIlla: CIUTADELLA DE MENORCALocalitat:

IES MARIA ÀNGELS CARDONACentre: 07000844

0591201Funció: CUINA I PASTISSERIA

66

70

Reg

Reg

0

0

Itin

Itin

V

V

Tipus

Tipus

N

N

Resulta

Resulta

N

N

Mitja

Mitja

160

013
020
063

064

Perfils

Perfils

Elaboració culinària i realitzar i presentar preparacions. Coneixements
teoricopràctics de pastisseria i elaboració de postres. Tècniques culinàries en
elaboració de diferents tipus de pa i de pastisseria bàsica i tradicional. Elaboració
i muntatge de postres. Gestió de personal dins una cuina. Organització de recursos
humans de manera eficaç i distribució eficient dels alumnes a l'hora de donar un
servei al públic i coordinació amb l'equip de servei. Realitzar operacions de neteja
i d¿higiene general en equips i instal·lacions i de suport a la protecció ambiental
en la indústria alimentària.
Formació Professional Bàsica - Cicles formatius destinats a alumnes que no han
finalitzat l¿ESO i que volen prosseguir els estudis cap a un camp de la formació
professional. Les característiques pedagògiques s¿adapten a les característiques
específiques de l¿alumnat i a la diversitat del grup classe. S¿hi fomenta el treball
en equip, la tutoria i l¿orientació educativa i professional.

Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari matí i tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Processos bàsics de pastisseria i rebosteria - Identificar útils, eines i equips
necessaris en funció de l'elaboració a realitzar. Reconèixer les matèries primeres
específiques per pastisseria i rebosteria, característiques i les seves aplicacions
més habituals. Classificar, caracteritzar, distingir, descriure, verificar i
realitzar diferents tipus de cremes, farcits gelats i semifreds, masses esponjoses,
pastes de fulls, masses fermentades, escaldades i ensucrades. Gestió de personal dins
una cuina, organització de recursos humans de manera eficaç i distribució eficient
dels alumnes a l'hora de donar un servei al públic i coordinació amb l'equip de
servei. Organització, obertura i posada en marxa d'un servei gastronòmic en la sala
de restaurant amb clients reals.
Cuina i pastisseria - Coneixements teoricopràctics de tècniques culinàries,
preelaboracions d'aliments i elaboracions gastronòmiques complexes. Coneixement de
les matèries primeres. Aprovisionament, preelaboració i conservació culinaris.

Altres FuncCentre itin
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MenorcaIlla: CIUTADELLA DE MENORCALocalitat:

IES MARIA ÀNGELS CARDONACentre: 07000844

0591201Funció: CUINA I PASTISSERIA

70
Reg

0
Itin

V
Tipus

N
Resulta

N
Mitja

065

066

067

Perfils
Elaboració culinària i realitzar i presentar preparacions. Coneixements
teoricopràctics de pastisseria i elaboració de postres. Tècniques culinàries en
elaboració de diferents tipus de pa i de pastisseria bàsica i tradicional. Elaboració
i muntatge de postres. Gestió de personal dins una cuina. Organització de recursos
humans de manera eficaç i distribució eficient dels alumnes a l'hora de donar un
servei al públic i coordinació amb l'equip de servei. Realitzar operacions de neteja
i d¿higiene general en equips i instal·lacions i de suport a la protecció ambiental
en la indústria alimentària.
Postres en restauració - Elaboració de diagrames d'organització i seqüenciació de les
diverses fases de producció, fitxes tècniques i escandalls. Elaboració de postres a
base de fruites, làctics i fregits, de gelats, sorbets i semifreds. Decoració i
presentació de postres emplatades a partir d'elaboracions de pastisseria i
rebosteria. Decoració i presentació de postres clàssics i actuals. Gestió de personal
dins una cuina, organització de recursos humans de manera eficaç i distribució
eficient dels alumnes a l'hora de donar un servei al públic i coordinació amb l'equip
de servei. Organització, obertura i posada en marxa d'un servei gastronòmic en la
sala de restaurant amb clients reals.
Preelaboració i conservació d'aliments - Conèixer les matèries primeres, les seves
característiques i aplicacions. Conèixer els distints documents associats a la
producció (fixes de tècniques, ordres de treball, etc.). Conèixer les aplicacions i
funcionament de maquinària, bateria, útils i eines. Preelaborar de les matèries
primeres a cuina, seleccionant i aplicant les tècniques de regeneració segons de
matèries primeres, conservació de gèneres crus, semielaborats i elaborats. Gestió de
personal dins una cuina, organització de recursos humans de manera eficaç i
distribució eficient dels alumnes a l'hora de donar un servei al públic i coordinació
amb l'equip de servei. Organització, obertura i posada en marxa d'un servei
gastronòmic en la sala de restaurant amb clients reals.
Tècniques culinàries - Execució de tècniques de cocció. Confecció d'elaboracions
bàsiques. Descripció, anàlisi, classificació i aplicació de les execucions dintre la
cuina. Documents relacionats amb la producció de cuina: fitxes tècniques, escandalls.
Elaboració de guarnicions i elements de decoració. Desenvolupament dels tipus de
serveis a la cuina tant buffets o cartes. Gestió de personal dins una cuina,
organització de recursos humans de manera eficaç i distribució eficient dels alumnes
a l'hora de donar un servei al públic i coordinació amb l'equip de servei.
Organització, obertura i posada en marxa d'un servei gastronòmic en la sala de
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Menorca

Menorca

Illa:

Illa:

CIUTADELLA DE MENORCA

MAÓ

Localitat:

Localitat:

IES MARIA ÀNGELS CARDONA

CONS. PROF. MÚSICA I DANSA DE MENORCA

Centre:

Centre:

07000844

07008119

0591201

0594416

0594421

Funció:

Funció:

Funció:

CUINA I PASTISSERIA

HISTÒRIA DE LA MÚSICA

ORQUESTRA

70

2301

2303

Reg

Reg

Reg

0

0

0

Itin

Itin

Itin

V

V

V

Tipus

Tipus

Tipus

N

N

N

Resulta

Resulta

Resulta

N

S

S

Mitja

Mitja

Mitja

068

Perfils

Perfils

Perfils

restaurant amb clients reals.
Productes culinaris - Capacitat d'organitzar processos productius i de servei en
cuina, analitzant informació oral i escrita. Elaboració de productes culinaris
establerts, seleccionant i aplicant tècniques tradicionals avançades. Capacitat
d'elaborar productes culinaris a partir de distintes matèries primeres avaluant
distintes alternatives. Capacitat per elaborar plats per a persones amb necessitats
alimentàries específiques analitzant les característiques pròpies de cada situació.
Gestió de personal dins una cuina, organització de recursos humans de manera eficaç i
distribució eficient dels alumnes a l'hora de donar un servei al públic i coordinació
amb l'equip de servei. Organització, obertura i posada en marxa d'un servei
gastronòmic en la sala de restaurant amb clients reals.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin
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83Recompte:

MenorcaIlla: MAÓLocalitat:

IES CAP DE LLEVANT

IES JOAN RAMIS I RAMIS

Centre:

Centre:

07007954

07001964

0591218

0591227

Funció:

Funció:

PERRUQUERIA

SISTEMES I APLICACIONS INFORMÀTIQUES

1247

272

Reg

Reg

0

0

Itin

Itin

V

V

Tipus

Tipus

N

N

Resulta

Resulta

N

S

Mitja

Mitja

013
018
126

Perfils

Perfils
Cicle formatiu de grau mitjà i superior
Horari de tarda - Pendent de l'organització final del centre.
Sistemes i aplicacions informàtiques - Muntar i mantenir un equip informàtic,
instal·lació de programari, instal·lació i administració de sistemes operatius
(monoestació o en xarxa, gestionant usuaris, grups i recursos), instal·lació i ús
d'aplicacions ofimàtiques, manipulació d'imatges.

Altres Func

Altres Func

Centre itin

Centre itin


